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Checklista for livsmedelsbutik

med manuell forsaljning

Denna lista dr tdnkt som ett hjdlpmedel for den som
planerar en livsmedelslokal i form av en livsmedelsbutik med
manuell hantering och forsdljning. Hdr finns upprdknat olika
utrymmen, inredning och utrustning som kan behavas i ett

foretag av denna typ.

Checklistan giller f6r foljande
typer av vertksamhet:

® Forsaljning av firdigférpackade
livsmedel

® [orsiljning av frukt och gronsaker,
bonor, kryddor, notter etc 1 16svikt

® Manuell hantering och forsiljning av kott,
chark, grillat, ost, fisk, delikatesser, mm

Avvikelser fran denna checklista kan
naturligtvis forekomma, beroende pa
verksamhetens omfattning.

1. Varumottagning

e Utrymme f6r mottagning, uppackning,
prismirkning, returemballage, backar,
vagnar, vag

2. Lager

e Utrymme for férvaring av foérpackade
varor

® Plats for truck, pallyft, vagnar

® Plats med arbetsbink och skoljho f6r
trimning av gronsaker och snittblommor

® Diskplats f6r behallare och redskap for
l6sviktsvaror

® Frys- och kylutrymmen
® Handtvittstall
3. Forradsutrymme

¢ Utrymme for férpackningsmaterial,
tekniska artiklar, dekor och
reklammaterial

4. Personalutrymmen

®  Omklidningsrum med plats f6r atskild
forvaring av privat ‘och arbetskliader

® Plats for smutstvitt, ren tvitt

® DPersonaltoalett med handtvattstall med
forrum

e Dusch
®  Pausrum/matrum
5. Styckningsrum

® Styckningsbord, huggkubbe, bandsag,
kottkvarn (i kyla)

® Dlats for forpackningsmaterial,
paketering, vigning och markning

e Kottkylrum

® Handtvattstall

6. Grillutrymmen

® Arbetsbink med ho och tappstille

® Separat plats for upptining, pensling och
kryddning av rd kykcling

¢  Kylutrymme

o Grill

® Nedkylningsskap
® Virmeskap

® Handtvittstill

7. Kallskinksutrymme

Arbetsbank med ho och tappstalle
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Plats f6r skarmaskin, konservoppnare
och vig

Skilda kylenheter for olika oférpackade
livsmedel t ex beredda livsmedel och
gronsaker

Frysenheter
Handtvattstall

. Ké6tt- och charkforsiljning
Arbetsbiank med ho och tappstalle
Skarmaskin

Exponeringskyl med skilda kylenheter
for fardiglagade ritter, ratt kott, chark
och delikatesser

Virmeskap

Plats for férpackningsmaterial,
paketering, vigning och markning

Avstillningsytor, hyllinredning
Handtvittstall

. Ostforsiljning
Arbetsbankar
Exponeringskyl

Plats for férpackningsmaterial,
paketering, vigning och markning

Avstillningsytor, hyllinredning

Handtvittstall

10. Fisk- och Skaldjursférsiljning

Arbetsbank med silho och tappstille for
rensning och inldggning

Exponeringskyl med skilda kylenheter
for ra fisk och beredda fiskprodukter

Fiskkylrum
Ismaskin

Plats for forpackningsmaterial,
paketering, vigning och markning

Avstallningsytor, hyllinredning

Handtvattstall

11.

16.

Bageri f6r matbr6d mm
Arbetsbink med ho och tappstille
Ugn, jasskap, degblandare

Plats f6r mjolbringar, stickvagn

Handtvattstall

. Bréd- och konditorivaruférsiljning

Exponeringsdisk med kyld del for
konditorivaror

Plats f6r forpackningsmaterial och
mirkning

Avstallningsytor, hyllinredning

Handtvattstall

. Kundutrymmen/f6rsiljning

Hyllinredning, exponeringskylar och
frysar

Behallare med lock/varuskydd samt plats
tor skopor

Tanger {or sjilvtagning av torrvaror i
16svikt

Plats med handtvittstall, f6r inlamning
av returférpackningar

. Diskutrymme

Diskbink med stor ho och duschpistol
Diskmaskin med imkapa

Plats for stickvagnar f6r diskkorgar
Utrymme férs smutsig rep ren disk

Handtvattstall

. Stidutrymme

Plats for stadutrustning (t ex svabbvagn,
skurmaskin, skrapor)

Hyllor f6r reng6ringsmedel, mjukpapper
Upphingningskrokar for stidredskap
Utslagsvask med tappstille

Skrivplats

Utrymme {6r administration, mm
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17. Soputrymme /plats f6r sopor

¢ Utrymme, om inomhus med inging
utifran, spolméjlighet och golvbrunn
eller plats f6r sopor

® Kjylutrymme for vatsopor

® Plats for killsotering (t ex glas, papper,
wellpapp) i enlighet med lokal
renhéllningsordning

e Ballpress

Ytterligare utrymmen och utrustning utéver
de som tagits upp hir kravs vid t ex, bakning
och tillverkning av konditorivaror eller
annan sarskild hantering. Visentliga
andringar 1 verksamheten ska anmialas till
milj6-, och stadsbyggnadsfoérvaltningen
innan andringen sker.

I den hir typen av verksambhet finns det risk
att fett kan stilla till problem i
avloppsledningarna. Dirfér kan det behovas
en fettavskiljare. F6r mer information kan
du kontakta tekniska forvaltningen pa tel:
0550-88000 (vx).



